A R CION N*
PLAN DE CAPACITACION B
PLANILLA DE ASISTENCIA
TIPO DE ACTIVIDAD
INDUCCION CHARLA INFORMATIVA CAPACITACION  _ OTRAS X
FECHA: 20/06/2025 LUGAR: JARDIN LAS FLORES
TEMA ESPECIFICO BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA - SERVIDO DE ALIMENTOS
FACILITADOR
JAIRO ANTONIO SALAMANCA
CARGO
INGENIERO DE ALIMENTOS
No NOMBRE Y APELLIDO IDENTIFICACION CARGO FIRMA
1 KELLY JULIANA ARRIGUI RIOS 1.003.953.445 S. ALIMENTOS
2 KEIDY JOHANA ARRIGUI RIOS 1.003.953.444 S. ALIMENTOS
3 YENCI DAYANA RIOS GONSALEZ 1.117.810.545 S. ALIMENTOS
HORA INICIO: 10:00 AM HORA DE FINALIZACION: 12:00 PM
Jaito Salamanca
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PLAN DE CAPACITACION RESOLUCIONN*

FUNDACION FER = JARDIN LAS FLORES

MODULO 3
BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA \

FECHA: 20 - 06 ~26°25
NOMBRE: DQ\{QM Xios

CUESTIONARIO

1. ¢QUE ELEMENTOS SE UTILIZAN PARA GARANTIZAR UN GRAMAJE CORRECTO?
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2. ¢ES NECESARIO CONTAR CON UN PLATO MODELO AL MOMENTO DE REALIZAR EL SERVIDO
DE LOS ALIMENTOS?

A. FALSO
|/ B. VERDADESRO

3. ¢QUE ES PESO NETO?
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4, ¢QUEES PESO BRUTO?
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5. MENCIONE 3 ALIMENTOS EN PESO NETO
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PLAN DE CAPACITACION RESOLLICIONN"

FUNDACION FER = JARDIN LAS FLORES

MODULO
BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA B¢
FECHA: 20 Hf10 15 :
NOMBRE Y\l (119 ¢ \os
CUESTIONARIO

1. ¢QUE ELEMENTOS SE UTILIZAN PARA GARANTIZAR UN GRAMAIJE CORRECTO? *
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2. JES NECESARIO CONTAR CON UN PLATO MODELO AL MOMENTO,DE REALIZAR EL SERVIDO

DE LOS ALIMENTOS?
A. FALSO
BX VERDADESRO

3. ¢QUE ES PESO NETO?
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4. ¢QUEESPESO BRUTO?
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5. MENCIONE 3 ALIMENTOS EN PESO NETO
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PLAN DE CAPACITACION REROLI N
/ FUNDACION FER = JARDIN LAS FLORES

MODULO
BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA

FECHA: Y d/o6 s :
NomeRe: 1L Ang Ly

CUESTIONARIO

1. ¢QUE ELEMENTOS SE UTILIZAN PARA GARANTIZAR UN GRAMAIJE CORRECTO?
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2. ¢ESNECESARIO CONTAR CON UN PLATO MODELO AL MOMENTO DE REALIZAR EL SERVIDO
DE LOS ALIMENTOS?

A. FALSO 'y
@ VERDADESRO

3. ¢QUEESPESONETO?
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5. MENCJONE 3 ALIMENTOS EN PESO NETO

AN
* qu
* WO

Powered by @ CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

